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日本ワインプロモーション（香港・英国）の全体像

香港では、マスカット・ベーリーAと甲州、英国では甲州をメインに、外食店舗での取扱意向を高めることを

目的として、プロモーションを実施しました
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香港
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戦略

⁃ ポジショニング

マスカット・ベーリーA種と甲州種を、欧米産ワインと差別化するために「日本ワインは華人の食習慣に最も合う

食中ワイン」としてポジショニングしました

マスカット・ベーリーA 甲州

百味香港 融味日本 葡萄酒 貝利A麝香種
意訳： マスカット・ベーリーAの日本の味が、

多種多様な広東料理の味にマッチする

醇味日本甲州種 旨味壽司
意訳： 寿司の旨味とマッチする、

ピュアな日本甲州種の味わい

香港
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Ms. Debra Meiburg
マスターオブワイン

Mr. Micky Chan 陳銘基
ワイン専門家

Mr. Reeze Choi 蔡淦烽
ソムリエ

7/22 ディストリビューター向け説明会 〇 〇 〇

9月 日本ワイン商品紹介シート作成 〇 〇 〇

10/19 香港ソムリエ協会オンラインセミナー 〇

2/19 レストラン向けオンラインセミナー 〇 〇

2/25 香港日本料理店協会オンラインセミナー 〇 〇

2/22-3/9 試飲スポット運営 〇

日本ワインアンバサダーの起用

香港のワイン業界に影響力のある有識者3名が、説明会やオンラインセミナーなどの施策を通じて、日本ワインを

訴求しました

香港

【各アンバサダーが参画、登壇したJFOODOプロモーション施策】
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実施した施策

⁃ ディストリビューター向け説明会

JFOODOプロモーションに参加している事業者のワインを扱う現地のディストリビューターに対して、2020年度に

実施する施策説明と情報交換を行い、取扱拡大に向けての協力体制を構築しました

■参加者および参加人数：
JFOODOプロモーション参加事業者の日本ワインを扱っている、香港のディストリビューター 6社

■実施日時：
2020年7月22日（水）15：30～16：30

■開催形式：
Zoomによるオンライン形式

■スピーカー：
⁻ Debra Meiburg氏
⁻ Micky Chan氏
⁻ Reeze Choi氏

香港
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実施した施策

⁃ 商品紹介シート作成

日本ワインアンバサダーの３名が、香港に輸出されている日本ワインのうち31銘柄を試飲して、英語及び

広東語で評価やワイナリー情報を１枚のシートにまとめ、オンラインセミナーで紹介しました

5項目についての評価
（果実味、ボディ、酸味、レングス（余韻）、香り）

香り・風味・味についての説明
ぶどう品種、ペアフード、推奨提供温度、産地

ワイナリー製品についての物語、醸造家の写真

香港

公式サイト：https://wine-jfoodo.jetro.go.jp/hk-en/index.html
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実施した施策

⁃ オンラインセミナー

外食店舗に向けて３回のオンラインセミナーを開催した後、アンケートやサンプル提供などのアフターフォローを

実施して、取扱意向を示した参加者をディストリビューターへ繋げました

開催日 ①10月19日（月） ②2月19日（金） ③2月25日（木）

スピーカー Reeze Choi氏 Mickey Chan氏
Debra Meiburg氏

Mickey Chan氏
Reeze Choi氏

主な参加者 香港ソムリエ協会会員 レストラン関係者 香港日本料理店協会
加盟店

参加人数
（関係者を除く）

68人 109人 121人

紹介したワイン 11事業者11銘柄 11事業者25銘柄 11事業者25銘柄

フォローアップ施策 ・有力ソムリエ25人にサンプル
提供およびアンケート実施

・ディストリビューターへの
情報共有

・アンケート実施
・ディストリビューターへの
情報共有

・試飲スポットへの誘導

・アンケート実施
・ディストリビューターへの
情報共有

・JFOODOサイトでの
情報提供（林シェフの
動画）

・試飲スポットへの誘導

③南青山のミシュラン獲得日本料理店
「てのしま」シェフ林亮平氏による
レシピ実演（動画上映）

香港
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実施した施策

⁃ 試飲スポット

コロナ禍でも日本ワインを実際に体験できる場所として、日本ワインを試飲できるスポットを、期間限定で

設置しました

■実施期間：2/22～3/9（日曜日定休）の14日間 14:00～16:00

■会場：Neighborhood（Reeze Choi氏監修のレストラン） 61 Hollywood Rd, Central, HongKong

■対象：日本ワインに興味を持つ飲食店関係者（オンラインセミナー参加者など）

■説明者：Reeze Choi氏

■試飲者数：141名

アンケート結果「日本ワインについて欲しい情報」
（n=115) 

香港
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実施した施策

⁃ ウェブサイトとfacebookによる情報発信

JFOODOの公式SNSにて、香港で取扱のある銘柄の情報やワイナリーの取材記事などを、英語と広東語で

紹介しました

公式ウェブサイト
ラベルをクリック→商品紹介ページ

公式facebook
ワイナリーの取材記事

https://www.facebook.com/japanwine/https://wine-jfoodo.jetro.go.jp/hk-en/index.html

香港

ラベルを
クリック



13Copyright©2021 JFOODO. All rights reserved.

実施した施策

⁃ 雑誌広告

ワイン業界関係者や愛好家向けのワイン雑誌『Wine now』にて、オンラインセミナーや試飲スポットの告知と、

ミッキーチャン氏による日本ワインについてのコラムを掲載しました

オンラインセミナーの告知（3月号） コラム（4月号）

日本語訳（一部）
『ニューワールドと比較されがちだが、
日本のテロワールと気候、日本人の
好みもあって独特の味わいと特色を
もつ。』
『甲州はシーフード、例えば寿司、
刺身などの魚なら間違いない。・・・
予想だにしなかったサプライズを
もたらしてくれる。』
『際立つ香り、甘い果物、ブドウ、
花の蜜にスモークや胡椒が軽く
まとわり合い、多くの人がとりこに
なる。』
『日本ワインは、ブドウの品種から
ユニークさ、醸造の巧みさも日に
日にアップしている。』

香港
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英国
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戦略

⁃ ポジショニング

日本固有種である甲州ワインを、鉄分含有量が少ないので寿司と合わせても生臭くならないことから、

「寿司にもっとも合う食中ワイン」として訴求しました

英国

＆
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the drink businessの編集長でマスターオブワインでもあるPatrick Schmitt MWが登壇して、

ロンドンのレストラン関係者などに対し、甲州ワインを訴求しました

実施した施策

⁃ マスタークラス（the drink business社）

■参加者および参加人数：
ソムリエ、バーマネージャー、インポーター、メディア、小売関係者、ワインコンサルタント 計21名

■実施日時：
2020年10月19日（月） ：15：00～17：00

■会場（ライブ配信あり）：
Asia House
63 New Cavendish Street
London W1G 7LP
https://asiahouse.org/venue-hire/gallery-of-photos/

■スピーカー：
⁻ Mr. Patrick Schmitt MW, Editor-in-Chief of the drinks

アンケート結果「マスタークラスについての満足度」
（n=21)

(人）

英国

https://asiahouse.org/venue-hire/gallery-of-photos/
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実施した施策

⁃ マスタークラスの様子（the drink business社） 英国
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英国

マスタークラス（the drink business社）の記事
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世界的なワインコンペティションであるIWCでCo-Chairを務めるSarah Abbott MWが講師となり、

マスタークラスを２回開催して、甲州と寿司の相性の良さをワイン業界関係者に訴求しました

実施した施策

⁃ マスタークラス（Swirl Wine Group社）

■参加者および参加人数：
１回目：ソムリエ、レストランコンサル、ディストリビューター、ワインメディア 20名
2回目：ソムリエ・バーマネージャ、バイヤー、ディストリビューター、ワインメディア 23名

■実施日時：
１回目：2021年1月26日（火） 15：00～16：30
２回目：2021年3月10日（火） 15：00～16：30

■開催形式：
zoomによるオンライン形式
（試飲用ワインと刺身セットを参加者へデリバリーした）

■スピーカー：
Sarah Abbott MW, Founder and CEO of Swirl Wine Group Ltd.,

英国
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実施した施策

⁃ マスタークラスの様子（Swirl Wine Group社） 英国
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